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KLASICKÉ ZÁKUSKY



KLASICKÉ ZÁKUSKY

Vo firme Delliklas veríme, že zákusok 
nie je len sladká bodka, ale vizuálny a 
chuťový zážitok. Zakladáme si na tom, 
že v našej receptúre nenájdete žiadne 
náhrady – používame výhradne 
poctivé maslo a suroviny, ktoré 
dodávajú našim dezertom tú pravú, 
plnú chuť a jemnosť. Každý kus, ktorý 
opustí našu výrobu, považujeme za 
malé umelecké dielo.

To, čo nás odlišuje, je schopnosť 
vytvoriť unikátny produkt určený 
výhradne pre vašu kaviareň alebo 
cukráreň. 

Radi pre vás navrhneme a vyrobíme 
"signature" dezert, za ktorým sa budú 
vaši hostia radi vracať.

Kontaktujte nás a spoločne 
navrhneme sladké menu, ktoré 
podčiarkne charakter vášho priestoru.

Cukrárske legendy: Poctivé punčové a dobošové rezy, ikonický opitý Izidor, 
osviežujúci citrusový dezert či nadýchané šamrole a laskonky.



Kaviarenské bestsellery: Elegantné tartaletky rôznych príchutí, krehké Pavlovky, 
moderné citrusové dezerty či obľúbené ovocné kocky s jemným mascarpone.



Kúsok tradície ku káve: Tradičné špice, kávové zrná a pestrý výber veterníkov, 
ktoré dokonale ladia s výberovou kávou

Naskenuj ma



CHEESECAKE



CHEESECAKY

Zabudnite na obyčajný tvarohový 
koláč. Naše cheesecaky sú definíciou 
zamatovej jemnosti a moderného 
cukrárstva. Každý kus vyrábame s 
trpezlivosťou tak, aby si zachoval 
dokonalú textúru, ktorú dopĺňame o 
výrazné chute čerstvého ovocia, 
prémiových orechov či kvalitnej 
čokolády.

Naše cheesecaky dodávame pripravené 
na okamžitý predaj. Pre vašu maximálnu 
kontrolu nad nákladmi a estetiku 
servírovania ponúkame dve možnosti 
krájania



12 Kusov

18 Kusov

minimálny odber 6ks

Ovocné osvieženie: Šťavnaté varianty s lesným ovocím, jahodami, čučoriedkami, 
malinami či banánom.



Dezerty pre pôžitkárov: Obľúbený slaný karamel, gaštanový krém, pistácia alebo 
jemná vanilka.



Hravé kombinácie: Legendárne chute v podobe Lotus, Oreo, Kinder či spojenie 
čokolády a višní.

Naskenuj ma



Torty



TORTY

Pri tortách sa držíme jednoduchého 
pravidla: musia chutiť rovnako dobre, 
ako vyzerajú. Každá jedna má svoj 
vlastný charakter, či už ide o zloženie 
chutí alebo finálne zdobenie.

Chystajú vaši hostia oslavu, 
jubileum alebo firemnú akciu? 
Buďte pre nich miestom, kde 
sa plnia sladké priania. 
Ponúkame výrobu tématických 
tort, pri ktorých sa medze 
nekladú.

Torty pre stály predaj pripravujeme 
tak, aby boli praktické na servis – 
dodávame ich porcované na 12 
kúskov alebo 18 kúskov.

minimálny odber 6ks

Individuálny dizajn: Rôzne veľkosti, 
tvary a farebné prevedenia podľa 
zadania.



Prémiové zdobenie: Od čerstvého 
ovocia a kvalitnej čokolády až po 
luxusné detaily z jedlého zlata.



Garancia kvality: Používame 
výhradne poctivé suroviny bez 
náhrad.

Naskenuj ma



SLANÁ PONUKA



SLANÁ PONUKA

Vieme, že nie každý má vždy chuť na 
sladké. Preto sme našu ponuku 
rozšírili o poctivé slané dobroty, ktoré 
sú ideálnym riešením pre rýchly 
pokrm, pracovné stretnutie alebo len 
tak k poháru vína či piva.

Plnené croissanty a syrové twisty: 
Chrumkavé maslové cesto s bohatou 
náplňou, ktoré vyniká svojou jemnou 
textúrou a poctivou receptúrou.



Domáce pagáče a praclíky: Klasika, 
ktorá nesmie chýbať. Pripravujeme ich 
podľa tradičných receptúr s poctivou 
dávkou oškvarkov či syra, presne tak, 
ako ich máme všetci najradšej.



Šalátové poháriky: Moderná 
alternatíva snacku, podávaná v 
praktickom balení.

Ak vaši zákazníci plánujú oslavu 
alebo firemnú akciu priamo u vás, 
radi vám pomôžeme s 
pohostením. Pripravíme pre vás 
čerstvé a farebné varianty, ktoré 
stačí len položiť na stôl

Obložené chlebíky (4 druhy): 
Od klasiky až po moderné 
kombinácie, vždy na čerstvom 
pečive s poctivou oblohou.



Obložené misy (3 druhy): 
Bohato vyskladané misy plné 
syrov, údenín a zeleniny, ktoré 
ulahodia každému oku aj chuti.



Máte špecifickú požiadavku na slané? Dajte nám vedieť a 
radi pre vašu prevádzku pripravíme ponuku, ktorá sadne 
vašim hosťom. Naskenuj ma



NAŠA PONUKA
CATERINGU

Pre tých, čo milujú slané — Obložené misy, poctivé 
chlebíčky, syrové pagáče, praclíky a ďalšie slané 
pochúťky.

www.delliklas.com



1 KG 1 KG

SYROVO-ZELENINOVÁ MISA

Spojenie tradičných slovenských 
syrov spod Tatier, olív a rajčín. 

Obsahuje korbáčiky, nite, 
pareničky a najrôznejšie druhy 
údených syrov. 

MÄSOVÁ MISA

Spojenie rozličných druhov 
mäsových výrobkov. 

Obsahuje salámy ako chorizo, nitran 
či chopok a šunky ako je pražská a 
amálka. Misa je doplnená o  čierne 
olivy a rôzne duhy mini klobások. 

1 KG 1 ks

SYROVO-OVOCNÁ MISA 

Obsahuje syry ako camemebert 
alebo eidam a ovocie ako sú 
jahody, maliny či hrozno. 
Možnosť naplniť aj exotickým 
ovocím ako sú figy či ananás. 

ŠALÁTOVÝ POHÁRIK

Pohárik plnený šalátom 
vlastného výberu (parížsky, 
vlašský, pikantný), kvalitná šunka, 
rajčina, uhorka a kolečko čerstvej 
bagety. 



70g 50g

OBLOŽENÝ CHLEBÍK - ŠALÁTOVÝ

Čerstvý chlieb, voliteľný šalát 
(parížsky, vlašský, pikantný), kvalitná 
šunka, eidam, rajčina, uhorka, vajce. 
Ďalšia z klasík spomedzi obložených 
chlebíkov.

OBLOŽENÝ CHLEBÍK - 

PARMAGIANO  REGIANO PESTO

Čerstvý celozrnný chlieb, kvalitné 
domáce parmezanovo bazalkové pesto, 
prosciutto, paradajka, mozzarella, 
rukola, sezamové semiačka. 

50g 50g

OBLOŽENÝ CHLEBÍK - 
CAPRESE

Čerstvý chlieb, 82% maslo, rajčina, 
mozarela, sezamove semiačka. 
Jednoduchý vzhľad, neodolateľná 
chuť. 

OBLOŽENÝ CHLEBÍK - 
KLASIK

Čerstvý chlieb, nátierkové maslo, 
kvalitná šunka, eidam, rajčina, 
uhorka, vajce. Klasika, ktorá nesmie 
chýbať na žiadnej oslave.



1 ks 1 ks

SYROVÝ PRACLÍK

Malý syrový praclík z dlho 
zrejúceho kvalitného eidamu, 
dodávaný pár hodin po upečení.

OŠKVARKOVÉ  PAGÁČE

Jemné, nadýchané a ručne 
robené pagáče z čerstvých 
oškvarkov zdobené rascou, ktoré 
sú dodávané pár hodin po 
upečení.

1 ks 1 ks

SYROVÝ TWIST

Zatočená syrová palička z dlho 
zrejuceho kvalitného eidamu, 
dodávaná pár hodín po upečení.

PLNENÝ CROISSANT

Croissanty plnené na slano alebo na 
sladko. Zo slaných príchutí - chorizo, 
pesto, prosciutto, caprese, šunka, syr. 

Sladké príchute sú napríklad jahoda, 
nutella, mascarpone, alebo  
čokoláda + lesné ovocie



PRAVIDLÁ OBJEDNÁVANIA

PLATNÉ OD 22.09.2025

Deň Množstvo

Pondelok Obmedzené

Utorok Neobmedzené

Streda Neobmedzené

Štvrtok Neobmedzené

Piatok Neobmedzené

Sobota Obmedzené

Nedeľa - - - -

Čas rozvozu

10:00 — 14:00

09:30 — 12:30; 13:30 — 18:00

09:30 — 12:30; 13:30 — 18:00

09:30 — 12:30; 13:30 — 18:00

09:30 — 12:30; 13:30 — 18:00

Po dohode

- - - -

!

!

!

Minimálna hodnota objednávky pre doručenie je 25,00€.
V prípade nižšej hodnoty objednávky, je možnosť vyzdvihnúť si 
objednávku u nás na prevádzke.

Objednávky na nasledujúci deň prijímame do 8:00.
V prípade objednania v neskorších hodinách, bude objednávka 
presunutá na nasledujúci deň od doručenia.

Pri objednávkach tort alebo slaných pokrmov.
Je rozvoz riešený individuálne, preto Vás prosíme o riadnu 
konzultáciu vopred.



Informácie o objednávaní

a kontakte:

W h a t s A p p

+421 949 321 678
+421 917 411 540

E m a i l

info@delliklas.com
delliklas.com/pre-firmy



www.de l l ik la s . com


